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Kursanmeldung — Online-Anmeldung

Die Mitglieder erhalten das Bildungsprogramm und alle Informationen Uber die zustandige
Ortsbauerin/Ortsvertreterin.

Jedes Mitglied kann die Online-Anmeldung selbsttatig vornehmen.

Zahlungsaufforderung mit Rechnung erfolgt rechtzeitig vor Kursbeginn per e-mail an die
Teilnehmer.

Die Anmeldung der Kurse erfolgt online unter dem jeweiligen Link oder mittels QR-Code
oder unter www.baeuerinnen-noe.at/horn Rubrik ,,Veranstaltungen und Termine“

Die Teilnahme an den angemeldeten Kursen ist verbindlich bzw. kann bei Verhinderung ein
Ersatz entsandt werden. Bei Nichtteilnahme wird KEIN Kursgeld riickerstattet.
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Wiinsche und Anregungen fur das Arbeitsprogramm 2025/2026 bitte bis April 2025 an die
jeweilige Gebietsbauerin weitergeben!

Termin-, Orts- und Programmanderungen vorbehalten!

Hinweise zu Fotos von Veranstaltungen:
Wird im Rahmen von Seminaren oder sonstigen Veranstaltungen des LFI bzw. der
Béauerinnenorganisation fotografiert, so erteilt die am Foto abgebildete Person ihre
ausdrickliche unentgeltliche Zustimmung, dass eine Bewerbung des LFI bzw. der
Bauerinnenorganisation mit diesem Foto in Medien jeder Art, insbesondere in Printmedien
und auf Websites, zulassig ist.
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Liebe Funktionarinnen und Mitglieder des Vereins ,Die Bauerinnen im Bezirk Horn®!

Ich hoffe, das neue Bildungsprogramm wird von euch gerne angenommen. Die Kurswinsche
wurden bei den Arbeitstagungen erhoben und ausgewertet. Danke an alle Ortsbauerin-
nen/Ortsvertreterinnen und Vorstandsmitglieder fur die vielféltigen Ideen. Mein Dank gilt
auch den Kursverantwortlichen, die bereit sind die Kurse zu organisieren.

Nun mdchte ich gerne die Wahlen der Bauerinnen erwahnen. Ich freue mich, dass die Orts-
bauerinnen- bzw. Ortsvertreterinnenwahlen, Vorstandsmitgliederwahlen und Gebietsbauerin-
nenwahlen wieder reibungslos stattgefunden haben. Danke an alle, die wieder bzw. neu eine
Funktion ibernommen haben. Es freut mich, dass einige junge Frauen bereit sind eine Funk-
tion zu Ubernehmen.

Im Gebiet Geras hat Frau Daniela Tree meine Funktion als Gebietsbauerin tbernommen.

Ich hoffe, sie erfahrt die gleiche Unterstiitzung wie ich und wiinsche ihr alles Gute fir ihre
neue Funktion.

Im November werde ich auch die Funktion der Bezirksbauerin abgeben. Ich war 15 Jahre
lang Gebiets- und Bezirksbauerin. Diese Funktionen habe ich sehr gerne ausgetibt. Meinen
herzlichen Dank méchte ich allen Funktionarinnen aussprechen, die mich die letzten Jahre
begleitet haben. Wir waren und sind ein gutes Team.

Mein grof3er Dank gilt vor allem der Gebietsbauerin von Eggenburg, Michaela Dundler und
der Gebietsbauerin von Horn, Eva Kainrath. Wir hatten wirklich eine tolle Zeit und die win-
sche ich ihnen weiterhin.

Ich mochte mich naturlich auch bei allen Mitgliedern des Vereins ,Die Bauerinnen im Bezirk
Horn“ fir eure Unterstitzung und das mir entgegengebrachte Vertrauen bedanken.

Ich wiinsche euch eine schéne, gemeinsame Zeit und viel Freude mit dem neuen
Kursprogramm.

Bezirksbauerin:
Andrea Zehetbauer



Handlettering Basic

Zielgruppe:
Alle, die Freude an Handschrift haben und sich eine
kurze Auszeit wiinschen.

Kursinhalt:

Dir gefallen handgeschriebene Karten, weil sie ein-
zigartig sind? Selbstgestaltete Etiketten auf deinem
Marmelade oder selbstgemachtem Saft waren noch
der Hit? Ein schlichtes Dankeskartchen mit deiner
Handschrift wirde Freude bereiten?

Was auch immer dir einfallt, wo du deine Hand-
schrift zum Einsatz bringen mdchtest, bei diesem
Workshop bekommst du die Grundlagen des Hand-
letterings erklart und wir iben gemeinsam.

Du bekommst einen Einblick in verschiedene
Schriftarten und Materialkunde, sodass du den fir
dich passenden Stil finden kannst.

Anzahl:
mind. 6 Personen, max. 16 Personen

Anmeldung:
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0086796

oder unter www.baeuerinnen-noe.at/horn
Rubrik Veranstaltungen und Termine

Anmeldeschluss: 14.10.2024
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Kursnummer: 3-0086796
Datum:

Fr, 25.10.2024

15:00 - 19:00 Uhr

Kursort:
LK-Technik Mold
Mold 72

3580 Horn

Referent:in:
Mag. Theresa Lichtenegger

Kosten:

€ 120,00 Teilnahmebeitrag
inkl. Goodiebag mit Stiften und
Papier zum Uben

Kursverantwortlich:
Petra Gerhold
Tel.: 0664 75017445



http://www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0086796
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Stoffdruck: Altes Handwerk — neues Design

Zielgruppe:
Alle, die gerne kreativ sind oder etwas Neues aus-
probieren méchten.

Kursinhalt:

Ein altes Handwerk wieder neu erlernen - von tradi-
tionellen bis hin zu modernen Designs.

Es kdnnen Stoffe aus Baumwolle, Leinen aber
auch Schals oder T-Shirts bedruckt werden.

Die mitgebrachten Materialien bitte vorher wa-
schen.

Helle Stoffe sind von Vorteil!

Mit Stoffdruck kann man sich auch seine personli-
che Tischwasche, Bekleidung, aber auch Deko und
Geschenke selbst fertigen und somit besitzt man
ein einzigartiges Unikat!

Polsterbeziige, Schals, Tischwéasche & Servietten
kénnen auch beim Kurs erworben werden.
Bezahlung vor Ort!

Mitzubringen:

» Material das bedruckt werden soll

* eine alte Decke als Unterlage

* Pinsel, Moosgummi, Schere, Mal3band oder
Lineal, Bleistift & Zeitungspapier

Anzahl:
mind. 8 Personen, max. 14 Personen

Anmeldung:
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0086690

oder unter www.baeuerinnen-noe.at/horn
Rubrik Veranstaltungen und Termine

Anmeldeschluss: 18.10.2024

Kursnummer: 3-0086690
Datum:

Do, 07.11.2024

13:00 — 17:00 Uhr

Kursort:
LK-Technik Mold
Mold 72

3580 Horn

Referent:in:
Martina Pfneisl

Kosten:
€ 54,00 Teilnahmebeitrag

Kursverantwortlich:
Christine Bauer
Tel.: 0664 3539800



http://www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0086690
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Komm & koch mit der Bauerin: Lust auf Wild 1 — Hase & Reh

Zielgruppe:
Alle, die gerne kochen!

Kursinhalt:

Nicht nur wahrend der Maibockzeit ist Reh ein
Genuss - auch als traditionelles Herbstschmanker!
macht das Reh eine gute Figur am Teller.

Der Hase punktet mit seinem einzigartigen Ge-
schmack.

Welche Beilagen, Sof3en und Salate die Reh- und
Hasengerichte umschmeicheln verraten wir im
Kurs. Auf zum kulinarischen Streifzug durch die
wilde Kuche mit Reh und Hase!

Mitzubringen:

- Hausschuhe (Kurskiiche Mold)

- Behalter fir nicht verzehrte Kostproben
- Kochschirze (wenn vorhanden)

Die Lebensmittelkosten von ca. 30 €
werden vor Ort einkassiert.

Anzahl:
mind. 12 Personen, max. 16 Personen

Anmeldung:
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0085858

oder unter www.baeuerinnen-noe.at/horn
Rubrik Veranstaltungen und Termine

Anmeldeschluss: 23.10.2024

Kursnummer: 3-0085858
Datum:

Do, 14.11.2024

17:00 - 21:00 Uhr

Fr, 15.11.2024
14:00 - 18:00 Uhr

Sa, 16.11.2024
08:30 - 12:30 Uhr

Kursort:
LK-Technik Mold
Mold 72

3580 Horn

Referent:in:
Anna Dommaier

Kosten:
€ 33,00 Teilnahmebeitrag

Kursverantwortlich:
Heidi Goigitzer
Tel.: 0664 5621422
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Brush Lettering — Fortgeschritten

Zielgruppe:

Frauen und Manner, die bereits erste Erfahrungen
mit dem Brushpen haben und die Grundlagen ken-
nen.

Kursinhalt:

Bereit fur die Konigsdisziplin?

Du hast schon die ersten Erfahrungen mit dem
Brushpen gemacht und méchtest diesen Bereich
des Letterns noch gerne verfeinern?
Brushlettering mit dem Brushpen von Ecoline ist
einfach ein Traum und die Stifte kdnnen so viel-
seitig eingesetzt werden. Wir ilben gemeinsam mit
dem Brushpen, ich zeige dir verschiedene Schrift-
stile und Moglichkeiten die Schrift zu gestalten.
Diese Brushpens lassen aber auch tolle Aquarell-
effekte zu, somit werden wir auch ansprechende
Hintergrinde gestalten.

All das Anhand von mindestens zwei Spriichen,
die den Workshop schon abrunden.

Solltest du bereits den Basiskurs bei mir gemacht
haben, dann nimm auch gerne jene Stifte mit.

Anzahl:
mind. 6 Personen, max. 16 Personen

Anmeldung:
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0086811

oder unter www.baeuerinnen-noe.at/horn
Rubrik Veranstaltungen und Termine

Anmeldeschluss: 03.11.2024

Kursnummer: 3-0086811
Datum:

Sa, 23.11.2024

14:00 - 18:00 Uhr

Kursort:
LK-Technik Mold
Mold 72

3580 Horn

Referent:in:
Mag. Theresa Lichtenegger

Kosten:

€ 120,00 Teilnahmebeitrag
inkl. Brushpen, Fineliner und
Papier zum Uben

Kursverantwortlich:
Petra Gerhold
Tel.: 0664 75017445
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Parlamentfihrung und Advent im Gartenpalais Liechtenstein

Zielgruppe:
Alle, die einen stimmungsvollen Adventtag in Wien
erleben mochten.

Kursinhalt;:

Fahrt nach Wien - Fihrung Parlament — Mittag-
essen bei Brandauers Bierbogen - Fahrt zum Ad-
vent im Gartenpalais Liechtenstein

Das Gartenpalais der furstlichen Familie Liechten-
stein bietet eine einzigartige Kulisse fiir einen
Weihnachtszauber der besonderen Art.

Mitzubringen:

Gliltigen, amtlichen Lichtbildausweis

(Reisepass, Personalausweis oder Filhrerschein)
fur die Sicherheitskontrolle im Parlament

Anzahl;
mind. 36 Personen, max. 50 Personen

Anmeldung:
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0087302

oder unter www.baeuerinnen-noe.at/horn
Rubrik Veranstaltungen und Termine

Anmeldeschluss: 12.11.2024

Kursnummer: 3-0087302
Datum:

Do, 28.11.2024

09:15 - 19:00 Uhr

Abfahrt:
09.15 Uhr Horn
(Parkplatz EKZ Cinemaplexx)

Ruckkehr:
ca. 19.00 Uhr Horn
(Parkplatz EKZ Cinemaplexx)

Kursort:

Parlament Wien

Dr. Karl-Renner-Ring 3
1017 Wien

Kosten:
€ 32,00 Teilnahmebeitrag Bus

Freier Eintritt:
Parlament und Adventmarkt

Kursverantwortlich:
Michaela Dundler
Tel.: 0680 2052091
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Parlamentfihrung und Advent im Gartenpalais Liechtenstein

Zielgruppe:
Alle, die einen stimmungsvollen Adventtag in Wien
erleben mochten.

Kursinhalt;:

Fahrt nach Wien - Fihrung Parlament — Mittag-
essen bei Brandauers Bierbogen - Fahrt zum Ad-
vent im Gartenpalais Liechtenstein

Das Gartenpalais der furstlichen Familie Liechten-
stein bietet eine einzigartige Kulisse fiir einen
Weihnachtszauber der besonderen Art.

Mitzubringen:

Gliltigen, amtlichen Lichtbildausweis

(Reisepass, Personalausweis oder Filhrerschein)
fur die Sicherheitskontrolle im Parlament

Anzahl;
mind. 36 Personen, max. 50 Personen

Anmeldung:
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0087303

oder unter www.baeuerinnen-noe.at/horn
Rubrik Veranstaltungen und Termine

Anmeldeschluss: 12.11.2024

Kursnummer: 3-0087303
Datum:

Do, 12.12.2024

08:15 - 18:30 Uhr

Abfahrt:
08.15 Uhr Horn
(Parkplatz EKZ Cinemaplexx)

Ruckkehr:
ca. 18.30 Uhr Horn
(Parkplatz EKZ Cinemaplexx)

Kursort:

Parlament Wien

Dr. Karl-Renner-Ring 3
1017 Wien

Kosten:
€ 32,00 Teilnahmebeitrag Bus

Freier Eintritt:
Parlament und Adventmarkt

Kursverantwortlich:
Michaela Dundler
Tel.: 0680 2052091



http://www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0087303
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Hatha Yoga

Zielgruppe:
Anfanger oder Fortgeschrittene, die fir Gesundheit
und Wohlbefinden etwas tun mdchten.

Kursinhalt:
Gesundheit ist Reichtum, Geistiger Frieden ist
Gluck - Yoga zeigt den Weg!

Hatha Yoga hilft Stress zu kontrollieren, die allge-
meine Vitalitdt und das Wohlbefinden zu steigern.
Richtige Korpertibungen (Asanas) sind ein Jung-
brunnen fur den gesamten Kérper. Im Mittelpunkt
steht die Gesundheit der Wirbelsaule und des
zentralen Nervensystems. Der Ricken wird kréfti-
ger und flexibler, und die Durchblutung wird gefor-
dert, was den Nahr- und Sauerstofftransport zu den
Korperzellen verbessert. Asanas steigern die Be-
weglichkeit von Gelenken und Muskeln, Sehnen
und Bandern. Sie massieren die inneren Organe
und optimieren ihre Funktion.

Yogastunde - Anfangsentspannung, Atemiibungen,
leichte Aufwarmibungen (Nacken, Schultern, Ri-
cken, Bauch, Beine), Sonnengruf (Dehnung und
Aufwarmen der Wirbelsaule), Asanas (verschiede-
ne Ubungen in der Stellung halten, tiefes regelma-
Biges Atmen), Endentspannung mit Klangschalen;

Mitzubringen:
bequeme Kleidung, Matte u. Decke

Anzahl;
mind. 8 Personen, max. 12 Personen

Anmeldung:
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0086688

oder unter www.baeuerinnen-noe.at/horn
Rubrik Veranstaltungen und Termine

Anmeldeschluss: 13.12.2024

Kursnummer: 3-0086688
Datum:

Do, 09.01.2025,
Do, 16.01.2025,
Do, 23.01.2025,
Do, 30.01.2025,
Do, 06.02.2025,
Do, 13.02.2025,
Do, 20.02.2025,
Do, 27.02.2025,
Do, 06.03.2025,
Do, 13.03.2025,
Do, 20.03.2025,
Do, 27.03.2025

jeweils 17:30 - 19:00 Uhr

Kursort:
LK-Technik Mold
Mold 72

3580 Horn

Referent:in:
Gabriela Schnétzinger

Kosten:
€ 122,00 Teilnahmebeitrag

Kursverantwortlich:
Michaela Dundler
Tel.: 0680 2052091
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Hatha Yoga

Zielgruppe:
Anfanger oder Fortgeschrittene, die fir Gesundheit
und Wohlbefinden etwas tun mdchten.

Kursinhalt:
Gesundheit ist Reichtum, Geistiger Frieden ist
Gluck - Yoga zeigt den Weg!

Hatha Yoga hilft Stress zu kontrollieren, die allge-
meine Vitalitdt und das Wohlbefinden zu steigern.
Richtige Korpertibungen (Asanas) sind ein Jung-
brunnen fur den gesamten Kérper. Im Mittelpunkt
steht die Gesundheit der Wirbelsaule und des
zentralen Nervensystems. Der Riucken wird krafti-
ger und flexibler, und die Durchblutung wird gefor-
dert, was den Nahr- und Sauerstofftransport zu den
Korperzellen verbessert. Asanas steigern die Be-
weglichkeit von Gelenken und Muskeln, Sehnen
und Bandern. Sie massieren die inneren Organe
und optimieren ihre Funktion.

Yogastunde - Anfangsentspannung, Atemiibungen,
leichte Aufwarmibungen (Nacken, Schultern, Ri-
cken, Bauch, Beine), Sonnengruf (Dehnung und
Aufwéarmen der Wirbelsaule), Asanas (verschiede-
ne Ubungen in der Stellung halten, tiefes regelma-
Biges Atmen), Endentspannung mit Klangschalen;

Mitzubringen:
bequeme Kleidung, Matte u. Decke

Anzahl;
mind. 8 Personen, max. 12 Personen

Anmeldung:
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0086689

oder unter www.baeuerinnen-noe.at/horn
Rubrik Veranstaltungen und Termine

Anmeldeschluss: 13.12.2024

Kursnummer: 3-0086689
Datum:

Do, 09.01.2025,
Do, 16.01.2025,
Do, 23.01.2025,
Do, 30.01.2025,
Do, 06.02.2025,
Do, 13.02.2025,
Do, 20.02.2025,
Do, 27.02.2025,
Do, 06.03.2025,
Do, 13.03.2025,
Do, 20.03.2025,
Do, 27.03.2025

jeweils 19:00 - 20:30 Uhr

Kursort:
LK-Technik Mold
Mold 72

3580 Horn

Referent:in:
Gabriela Schnétzinger

Kosten:
€ 122,00 Teilnahmebeitrag

Kursverantwortlich:
Michaela Dundler
Tel.: 0680 2052091
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Regionale & Saisonale Cocktails —

Gaste am Hof mit innovativen Getranken begeistern Teil 1

Zielgruppe:

Alle, die gerne ihre Gaste mit Cocktails verwdhnen.

Kursinhalt:

Bei diesem Cocktailkurs stehen dem exotischen
Genuss mit einem Kick Urlaubsstimmung und der
Regionalitat nichts mehr im Wege. Die Cocktails
werden ihre Géste; ob am Hof, beim Heurigen
oder bei Festen begeistern. Mit regionalen Zutaten
schaffen Sie regionalen, saisonalen und nachhalti-
gen Mehrwert fur ihre Gaste und ihren Betrieb.
Egal ob altbewéhrte Klassiker oder neue spezielle
Kreationen. Bei diesem Kurs kosten wir die kom-
plette Bandbreite im Hochprozentbereich aus. In
drei Stationen werden verschiedenste Cocktails
selbst gemixt, Tipps und Tricks zum anspruchsvol-
len Genuss von aromatischen Mischgetréanken
vermittelt und ausprobiert.

Anzahl;
mind. 12 Personen, max. 20 Personen

Anmeldung:
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0086720

oder unter www.baeuerinnen-noe.at/horn
Rubrik Veranstaltungen und Termine

Anmeldeschluss: 13.12.2024

Kursnummer: 3-0086720
Datum:

Do, 09.01.2025,

18:00 - 21:00 Uhr

Kursort:
LK-Technik Mold
Mold 72

3580 Horn

Referent:in:
Dipl.-P&d. Wolfgang Funder BEd

Kosten:
€ 25,00 Teilnahmebeitrag
inkl. Verkostung

Kursverantwortlich:
Eva Kainrath
Tel.: 0664 2035620



http://www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0086720
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Tasche, Rucksack oder Crossover Bag nahen

Zielgruppe:
Alle, die gerne kreativ sein mochten.

Kursinhalt:
Wir nahen eine Tasche, wahlweise Rucksack oder
Crossover Bag.

Tasche, Rucksack oder Crossover Bag runden ein
Outfit perfekt ab und werden bewusst als effektvol-
ler Hingucker eingesetzt.

Né&hen Sie in diesem Kreativkurs lhr personliches
Unikat.

Material wird vor Ort erworben und bezahlt!

Mitzubringen:
Néahmaschine, Brille, Nahzubehor (Stecknadeln,
Schere, Mal3band, Schneiderkreide, Nahnadel...)

Anzahl:
mind. 4 Personen, max. 10 Personen

Anmeldung:
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0087568

oder unter www.baeuerinnen-noe.at/horn
Rubrik Veranstaltungen und Termine

Anmeldeschluss: 13.12.2024

Kursnummer: 3-0087568
Datum:

Fr, 10.01.2025

08:30 - 17:00 Uhr

Kursort:

Handarbeitsgeschaft Elisabeth Maurer
Wilhelm Miklas Platz 3

3580 Horn

Referent:in:
Daniela Tree

Kosten:
€ 27,00 Teilnahmebeitrag

Kursverantwortlich:
Daniela Tree
Tel.: 0664 1404944
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Thermenfahrt St. Martins Therme

Zielgruppe:
Frauen und Manner, die einen Tag fir ihre Ge-
sundheit und zur Entspannung nutzen mochten.

Kursinhalt:
Verschiedene Pools im Innen- und AuRenbereich,
sowie Sauna und Dampfbader stehen zur Verfi-

gung.

Anzahl:
mind. 40 Personen, max. 50 Personen

Anmeldung:
beim Busunternehmen Waldviertelreisen
Tel.: 02845/243 mit Name, Adresse, u. Tel. Nr.

Die Teilnehmer erhalten dann einen Zahlschein
von der Firma Rieder.

Anmeldeschluss: 07.01.2025

Kursnummer: 3-0087205
Datum:
Do, 16.01.2025

Abfahrt:
6.30 Uhr Horn
(Parkplatz EKZ Cinemaplexx)

Rickkunft:
ca. 20.30 Uhr Horn
(Parkplatz EKZ Cinemaplexx)

Kursort:

St. Martins Therme & Lodge
Im Seewinkel 1

7132 Frauenkirchen

Kosten:
€ 78,00 Teilnahmebeitrag Bus
und Thermeneintritt mit Sauna

Kursverantwortlich:
Eva Kainrath
Tel.: 0664 2035620




Komm & koch mit der Bauerin:
Nudelktiche — handgemacht & kreativ

Zielgruppe:
Alle, die gerne kochen!

Kursinhalt:

Entdecken Sie die Vielfalt der Nudelherstellung —
ob mit dem Nudelwalker oder einer Nudelmaschi-
ne. In unserem Kurs kreieren Sie verschiedenste
Nudelteige, von klassischen Ravioli und Tortellini
mit ihren kostlichen Fillungen bis hin zu stRen
Schokoladenudeln. Dieser Kurs ist ideal fur alle, die
ihre Fahigkeiten in der Kunst des Nudelmachens
erweitern und in die kreative Welt der Nudelherstel-
lung eintauchen mdchten. Zusétzlich erlernen Sie
die Pastagerichte mit selbstgemachten Pestos und
Sol3en zu perfektionieren.

Mitzubringen:

- Hausschuhe (Kurskiiche Mold)

- Behalter fur nicht verzehrte Kostproben
- Kochschirze (wenn vorhanden)

Die Lebensmittelkosten von ca. 15 €
werden vor Ort einkassiert.

Anzahl:
mind. 12 Personen, max. 16 Personen

Anmeldung:
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0086448

oder unter www.baeuerinnen-noe.at/horn
Rubrik Veranstaltungen und Termine

Anmeldeschluss: 07.01.2025

Kursnummer: 3-0086448

Datum:
Mi, 22.01.2025,
14:00 - 18:00 Uhr

Do, 23.01.2025,
17:00 - 21:00 Uhr

Fr, 24.01.2025,
14:00 - 18:00 Uhr

Kursort:
LK-Technik Mold
Mold 72

3580 Horn

Referent:in:
Christine Bauer

Kosten:

€ 33,00 Teilnahmebeitrag

Kursverantwortlich:
Daniela Tree
Tel.: 0664 1404944

Landliches
Fortbildungs
Institut

LFY

&

mit der Bauerin

SEMINAR
BAUER

INNEN



http://www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0086448
http://www.baeuerinnen-noe.at/horn

Komm & koch mit der Bauerin:
Weckerl — kinderleicht selber backen

Zielgruppe:
Alle Kinder, die gerne backen!

Kursinhalt:

Entdecke die Magie des Backens in unserem
Weckerl-Kinderbackkurs! Lerne, wie du ganz von
Grund auf einen kdstlichen Weizenteig zubereitest
und beeindrucke deine Familie und Freunde mit
deinen selbstgebackenen Salzstangerln, Mohnwe-
ckerln und Jourgeback. Entfalte deine Kreativitat im
Flechten, Rollen und beim Bestreuen mit vielfalti-
gen Saaten und Kdérnern. Gemeinsam werden die
frischen Backwaren mit leckeren Aufstrichen ver-
kostet. Freu dich auf ein Erlebnis voller Genuss und
Spal3, bei dem du die Freude am Backen erlebst
und schmeckst.

Mitzubringen:

- Hausschuhe (Kurskiiche Mold)

- Behalter fir nicht verzehrte Kostproben
- Kochschirze (wenn vorhanden)

Die Lebensmittelkosten von ca. 12 €
werden vor Ort einkassiert.

Anzahl:
mind. 8 Personen, max. 12 Personen

Anmeldung:
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0086556

oder unter www.baeuerinnen-noe.at/horn
Rubrik Veranstaltungen und Termine

Anmeldeschluss: 17.01.2025

Kursnummer: 3-0086556
Datum:

Mi, 05.02.2025,

10:00 - 12:30 Uhr

Do, 06.02.2025
14:00 - 16:30 Uhr

Kursort:
LK-Technik Mold
Mold 72

3580 Horn

Referent:in:
Christine Bauer
Christina Scharinger

Kosten:
€ 30,00 Teilnahmebeitrag

Kursverantwortlich:
Daniela Tree
Tel.: 0664 1404944

Landliches
Fortbildungs
Institut

mit der Bauerin

LFY

SEMINAR
BAUER

INNEN



http://www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0086556
http://www.baeuerinnen-noe.at/horn

Geratecoaching am Dampfbackofen

Zielgruppe:
Alle interessierten Frauen und Manner.

Kursinhalt:
Geratecoaching am Dampfbackofen mit
Robert Dorr (G'WERKHAUS)

Unter dem Motto: Alles Steak (Tasting) wird
gekocht:

- Thunfisch mit grinem Spargel und Teriyaki Glaze
- Duroc-Steak mit Ofenkartoffel
dazu Krauter-Rahm-Dip
- Picanha-Steak (Tafelspitz) mit Rote Ruben-
Cranberies Couscous
- Lava-Kuchen im Backofen

Beim Coaching erfahrt ihr live wie man ganz ein-
fach zauberhafte Gerichte mit dem Dampfbackofen
zubereiten kann.

Anzahl;
mind. 5 Personen, max. 30 Personen

Anmeldung:
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0086682

oder unter www.baeuerinnen-noe.at/horn
Rubrik Veranstaltungen und Termine

Anmeldeschluss: 27.01.2025

Kursnummer: 3-0086682
Datum:

Do, 13.02.2025,

17:00 - 21:00 Uhr

Kursort:
G‘Werkhaus Horn
Prager Stral3e 46
3580 Horn

Referent:in:
Robert Dorr

Kosten:
€ 27,00 Teilnahmebeitrag
inkl. Lebensmittelkosten

Kursverantwortlich:
Michaela Dundler
Tel.: 0680 2052091

WEerKHaus,



http://www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0086682
http://www.baeuerinnen-noe.at/horn

Flechtworkshop — Rankhilfe, Weidenkugel und CO

Zielgruppe:
Alle, die gerne kreativ sein mdchten.

Kursinhalt:

Wir flechten aus Weiden allerlei Niitzliches und
schones, wie Rankhilfe, Weidenkugel oder etwas
Praktisches fur die Vogelfutterung. Dabei werden
die ersten Techniken des Korbflechtens erlernt und
wie verschieden man sie einsetzen kann.

Jeder Flechter kann frei aus verschiedenen
Themen wahlen und es gehen sich bestimmt
2 Werkstlicke aus.

Material und Werkzeug wird von der Referentin
zur Verflgung gestellt.

Keine Verpflegung mittags in der LK Technik!

Anzahl:
mind. 2 Personen, max. 4 Personen

Anmeldung:
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0087194

oder unter www.baeuerinnen-noe.at/horn
Rubrik Veranstaltungen und Termine

Anmeldeschluss: 09.02.2025

Kursnummer: 3-0087194
Datum:

Sa, 01.03.2025,

09:00 - 12:00 Uhr

So, 02.03.2025,
09:00 - 12:00 Uhr

Kursort:
LK-Technik Mold
Mold 72

3580 Horn

Referent:in:
Bettina Gloggnitzer

Kosten:
€ 70,00 Teilnahmebeitrag
inkl. Material

Kursverantwortlich:
Michaela Dundler
Tel.: 0680 2052091



http://www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0087194
http://www.baeuerinnen-noe.at/horn

Flechtworkshop — Einkaufskorb oder Weidenrucksack

Zielgruppe:
Alle, die gerne kreativ sein mdchten.

Kursinhalt:

Wir flechten aus Weiden einen Einkaufskorb oder
Weidenrucksack. Bei diesem Kurs werden die ersten
Grundbegriffe und Techniken des Korbflechten erlernt.
Bestens geeignet fur Einsteiger und Fortgeschrittene.

Material und Werkzeug wird von der Referentin
zur Verfugung gestellt.

Die Trager fiur den Rucksack bringt die Referentin
ebenfalls mit.

Mitzubringen:
Verpflegung selbststandig mitbringen!
Keine Verpflegung mittags in der LK Technik!

Anzahl:
mind. 4 Personen, max. 7 Personen

Anmeldung:
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0087197

oder unter www.baeuerinnen-noe.at/horn
Rubrik Veranstaltungen und Termine

Anmeldeschluss: 09.02.2025

Kursnummer: 3-0087197
Datum:

Sa, 01.03.2025 und

So, 02.03.2025

jeweils 09:00 - 15:00 Uhr

Der Workshop besteht aus
2 Kurstagen!!

Kursort:
LK-Technik Mold LK
Mold 72

3580 Horn

Referent:in:
Bettina Gloggnitzer

Kosten:
€ 157,00 Teilnahmebeitrag
inkl. Material

Kursverantwortlich:
Michaela Dundler
Tel.: 0680 2052091



http://www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0087197
http://www.baeuerinnen-noe.at/horn

Hausgartl Il — Das Nutzgartenjahr fur Fortgeschrittene

Zielgruppe: Kursnummer: 3-0086770
Interessierte Frauen und Manner, die fortflhrende |Datum:
Kenntnisse zum Hausgarten erlernen mdchten. Do, 06.03.2025,

18:00 - 21:00 Uhr
Kursinhalt:
In diesem Seminar lernen Sie verschiedene An-
bausysteme wie Schlage, Fruchtwechselgarten, Kursort:

Modulgarten und Mischkultur kennen. Merkmale LK-Technik Mold
eines typischen Bauerngartens, sowie die Anlage |Mold 72

eines Hoch- und Hiigelbeetes bringen Abwechs-  |3580 Horn

lung in Ihren Hausgarten. Biologischer Pflanzen-
schutz ist in allen Bereichen ein Thema. Referent:in:

Dipl.-Pad. Wolfgang Funder BEd

Anzahl: Kosten:

mind. 12 Personen, max. 30 Personen € 15,00 Teilnahmebeitrag
Anmeldung: Kursverantwortlich:
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0086770 Eva Kainrath

Tel.: 0664 2035620
oder unter www.baeuerinnen-noe.at/horn

Rubrik Veranstaltungen und Termine

Anmeldeschluss: 14.02.2025

LANDWIRTSCHAFTLICHE
FACH- & BERUFSSCHULEN

NIEDEROSTERREICH



http://www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0086770
http://www.baeuerinnen-noe.at/horn

Fleischzerlegung Praxis

Zielgruppe:
Alle, die gerne Wissenswertes zum Thema Fleisch
erfahren mochten.

Kursinhalt:

Schweinteile auslésen (Praxisteil)

* Ausldsen von Schlégl und ev. Schulter
+ Schnitzel richtig schneiden

* Richtige Schnittfiihrung

* Verwendung in der Kiiche

* Verwendung in der Fleischverarbeitung

Rindfleischteile (Theorie)

* Fleischteile

* Verwendung fur die Kuche

Praxisseminar mit 2 kurzen Pausen dazwischen
Anzahl;

mind. 4 Personen, max. 8 Personen

Anmeldung:
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0086681

oder unter www.baeuerinnen-noe.at/horn
Rubrik Veranstaltungen und Termine

Anmeldeschluss: 25.02.2025

Kursnummer: 3-0086681
Datum:

Sa, 15.03.2025,

08:00 — 12:30 Uhr

Kursort:

Landesberufsschule fur Fleischer
Sonnleitenweg 2b

2020 Hollabrunn

Referent:in:
Dominik Stiefsohn

Kosten:
€ 87,00 Teilnehmerbeitrag
inkl. Lebensmittelkosten

Kursverantwortlich:
Michaela Dundler
Tel.: +43 680 2052091

\/
Landliches 4
Fortbildungs
Institut


http://www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0086681
http://www.baeuerinnen-noe.at/horn

Gesunde Wirbelsaule — Ergonomie im Alltag

Zielgruppe:
Bauerinnen und Bauern, die sich ,gesunde” Bewe-
gungsablaufe bewusst machen wollen.

Kursinhalt:
Wie gehen wir mit unserem Bewegungsapparat
im Alltag um?

Verbesserung sturzrelevanter Fahig- und
Fertigkeiten.

Praktisches Training von ergonomisch richtigen
Bewegungsablaufen und entsprechenden Aus-
gleichs- und Entspannungsiibungen.

Anzahl:
mind. 10 Personen, max. 20 Personen

Anmeldung:
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0086771

oder unter www.baeuerinnen-noe.at/horn
Rubrik Veranstaltungen und Termine

Anmeldeschluss: 07.03.2025

Kursnummer: 3-0086771

Datum:
Di, 25.03.2025,
18:30 - 20:30 Uhr

Kursort:
LK-Technik Mold
Mold 72

3580 Horn

Referent:in:
Hubert Lukse

Kosten:
€ 5,00 Teilnahmebeitrag

Kursverantwortlich:
Eva Kainrath
Tel.: 0664 2035620

Gemeinsam gesinder.


http://www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0086771
http://www.baeuerinnen-noe.at/horn

Trend Plotten — Woflur kann ich einen Plotter verwenden

Zielgruppe:
Alle, die gerne kreativ sein mochten.

Kursinhalt:

Trend Plotter — Wofir kann ich einen Plotter ver-
wenden?

Du hast schon von einem Plotter gehort, weifdt aber
noch nicht so ganz, was man damit anfangen
kannst?

Oder du hast sogar schon einen Plotter, traust dich
aber noch nicht so recht ran?

Ich zeige dir eine Einfiihrung in die vielfaltigen Mog-
lichkeiten des Plottens. Du lernst, wie du einen
Plotter verwenden kannst, um kreative und indivi-
duelle Designs auf verschiedene Materialien zu
Ubertragen. Egal, ob du Papier, Vinyl oder Textilfo-
lien verwendest, du entdeckst, wie du z. B. Einla-
dungen gestaltest oder Gegenstande, wie Bilder-
rahmen, Haferl, T-Shirts und Taschen eine persén-
liche Note verleihen kannst.

Ich zeige dir Schritt fur Schritt, von der Wahl des
passenden Materials, wie du eigene Ideen oder
ausgewahlte Designs plottest. Du lernst nicht nur
den Umgang mit dem Plotter, sondern wirst auch
ermutigt deine Kreativitat auszuleben und einzigar-
tige personalisierte Projekte zu gestalten.

Du gestaltest deinen eigenen personalisierten Ge-
genstand, welchen du am Ende des Kurses mit
nach Hause nehmen kannst, entweder zum Ver-
schenken oder du behéltst ihn selbst

Anzahl;
mind. 4 Personen, max. 10 Personen

Anmeldung:
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0087559

oder unter www.baeuerinnen-noe.at/horn
Rubrik Veranstaltungen und Termine

Anmeldeschluss: 12.03.2025

Kursnummer: 3-0087559
Datum:

Sa, 29.03.2025

09:00 - 13:00 Uhr

Kursort:
LK-Technik Mold
Mold 72

3580 Horn

Referent:in:
Sabine Rieder

Kosten:
€ 27,00 Teilnahmebeitrag
inkl. Material

Kursverantwortlich:
Daniela Tree
Tel.: 0664 1404944



http://www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0087559
http://www.baeuerinnen-noe.at/horn

Tag der Bauerin im Bezirk Horn — Voranktndigung

Zielgruppe:
Alle Bauerinnen-Mitglieder im Verein
Die Bauerinnen im Bezirk Horn

Vortrage:

"Selbstflrsorge —
Die eigene Lebensmelodie finden"

Referentin: Marlene Dachsberger,
Kindergartenpadagogin und Kinesiologin

"Medien und Landwirtschaft"

Journalistin und Chefredakteurin des Frauenmaga-
zins ,Welt der Frauen® Sabine Kronberger wirft gan-
gige Glaubenssatze rund um Presse und Bauern-
schaft uber Bord, klart Mythen auf und liefert Impul-
se flr gegenseitiges Verstandnis. AulRerdem verrat
sie worauf es ankommt, wenn man die Aufmerk-
samkeit von Journalist:innen auf sich lenken méchte
und wie man die Medienwelt positiv nutzen kann.
Nach dem Vortrag gibt es eine Frage- und Diskussi-
onsmaglichkeit.

Referentin: Sabine Kronberger,
Chefredakteurin "Welt der Frauen"

Anzahl:
mind. 30 Personen, max. 150 Personen

Anmeldung:
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0087305

oder unter www.baeuerinnen-noe.at/horn
Rubrik Veranstaltungen und Termine

Anmeldeschluss: 02.03.2025

Mit Unterstiitzung von Bund, Land und Europdischer Union

= Bundesministerium
Land- und Forstwirtschaft,

leben Land

Regionen und Wasserwirtschaft Gemeinsame Agrarpolitik Gsterreich

Kursnummer: 3-0087305
Datum:

Mo, 17.03.2025,

10:00 - 16:30 Uhr

Kursort:

GH GMOA - Schlof3taverne
Greillenstein 4

3592 Roéhrenbach

Referent:in:
Marlene Dachsberger
Sabine Kronberger

Kosten:
kein Teilnahmebeitrag

Kursverantwortlich:
Michaela Dundler
Tel.: 0680 2052091

e ﬁdaﬁﬂhn(’n,

LFI

I k Landwirtschaftskammer
Niederosterreich

Landliches
Fortbildungs
Institut

IN|

Kofinanziert von der
Europdischen Union


http://www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0087305
http://www.baeuerinnen-noe.at/horn

Cookinare 2024 /2025
Komw

& kodh

mit der Bauerin

Py Zauberhaft Dauer: 90 Minuten; Preis: 30 Euro
Knddebviebfatt zum Brotlaib Winteraet t j Fiir weitere Informationen und zur Anmeldung zu den
Di, 8. Okt. 2024, Mi, 6. Nov. 2024, Mi. 4 nu‘-'zm Cookinaren wenden Sie sich an das Referat Gesellschafts-
16:00 - 17:30 Uhr 16:00 - 17:30 Uhr 15:00 - 16:30 Uhr dialog der LK NO, Tel. 05 0259 28200,
mit Seminarbéuerin mit Seminarbauerin mit Seminarbuerin E-Mail: gesellschaftsdialog@Ik-noe.at
Elke Hacker Gaby Thaller Ingrid J4gersberger
Was ist ein Cookinar?

Cookinare sind spezielle On-
line-Kochseminare, die LIVE von
einer Kurskiiche direkt {ber- ‘INAR
tragen und bequem von Zu-
hause aus besucht werden. Se-
minarb&uerinnen bereiten verschiedene Speisen zu

,(

T N
G 3 5 X saisonalen Themen zu und beantworten alle Fragen.
“““"“]‘““‘" It des D“"hm OS'“W Viele praktische Tipps sowie fachliche Informationen zu
Do, 16. Jan. 2024, Mi, 12. Feb. 2025, Do, 10. Apr. 2025, regionalen Lebensmitteln machen jedes Cookinar zum
17:00 - 18:30Uhr 16:00 - 17:30 Uhr 17:30 - 19:00 Uhr Genuss.
mit Seminarbauerin mit Seminarbauerin mit Seminarb&uerin
Kathrin Ztchmann Gaby Thaller Maria Resch

Lindliches 4 Landwirtschaftskammer
Pt I-F‘ I k Niederdsterreich

Informationen zu den Kochseminaren mit den Seminarbuerinnen in Niedertsterreich finden
Sie unter www.kommundkoch.at

Cookinar-Zeit is!
Herbst-Abo 2024

Abo fiir drei Cookinare: 72 Euro statt 90 Euro
(buchbar bis 7. Oktober 2024)
= Knodelvielfalt - von klassisch bis modern
Di, 8. Oktober 2024, 16:00-17:30 Uhr
mit Seminarbéuerin Elke Hacker
= Vom Sauerteig zum Brotlaib — Brotbacken fiir Einsteiger:innen
Mi, 6. November 2024, 16:00-17:30 Uhr
mit Seminarbduerin Gaby Thaller
= Zauberhafte Wintergetranke — selbst gemacht
Mi, 4. Dezember 2024, 15:00-16:30 Uhr
mit Seminarbéuerin Ingrid Jagersberger

*Cookinare sind spezielle Online-Kochseminare, die LIVE von einer Kurskuche direkt tbertragen und bequem
von Zuhause aus besucht werden. Seminarb4uerinnen bereiten verschiedene Speisen zu saisonalen Themen
zu und beantworten alle Fragen. Viele praktische Tipps sowie fachliche Informationen zu regionalen Lebens-
mitteln machen jedes Cookinar zum Genuss. Einzelbuchung pro Cookinar: 30 Euro;

Weitere Informationen sowie Anmeldungen zu den Cookinaren finden Sie unter www.kommundkoch.at
oder wenden Sie sich an die Landwirtschaftskammer NO, Tel. 05 0259 28200.

\J x
 Rie A2dueri pLiindiches o KRIM A Ik Landwirtschaftskammer
‘b?&%m Institut lF\ MR, "‘;2 e Niederdsterreich



Digitale Abwicklungsmethode

 DSie Fiuerinnen,

—— T

fur Bauerinnenkurse und -veranstaltungen

Die Ablaufe in der Erstellung des Bildungsprogramms der Bé&uerinnen-
vereine und in der Durchfiihrung der Kurse und Veranstaltungen bleiben
grundsatzlich bestehen wie bisher. Die Prozesse dahinter sind auch im
Handbuch "Bildungsmanagement" der Bauerinnen nachzulesen. Die bisher
gewochnten analogen Ablaufe werden in den nachfolgend angefiihrten
Bereichen um die neu implementierten, digitalen Moglichkeiten erganzt.

Information & Bewerbung
- Das Bildungsprogramm bleibt in bekannter Weise bestehen.
« Die Bewerbung erfolgt mittels gedrucktem Bildungsprogramm uber die Ortsbauerinnen UND digital Gber die
Homepage www.baeuerinnen-noe.at.
= Die relevanten Faktoren flr die Bewerbung werden mit dem Veranstaltungsstammblatt erhoben.
« Auf der Homepage sind diverse Filter- und Suchfunktionen vorhanden.
- Veranstaltungen kénnen kurzfristig vereinbart und dennoch breit beworben werden
« Veranstaltungen kénnen, wenn gewlinscht...
o auch in anderen/umliegenden Bezirken beworben werden.
o landesweit beworben werden (zB bei Webinaren, speziellen Themen).

Anmeldung
« Anmeldungen kénnen auf mehreren Wegen erfolgen:
o Anmeldung der Teilnehmerinnen selbst liber das Online-Formular,
o Anmeldung der Teilnehmerinnen durch die Ortsbauerin liber das Online-Formular.
« Anmeldungen sind jederzeit bis zum festgelegten Anmeldeschluss maglich.
- Wichtig! Es sind immer korrekte und vollstdndige Daten und die eigene bzw. die Mailadresse einer
Bezugsperson anzugeben. Nicht die Mailadresse der Ortsb&uerin bei mehreren Anmeldungen hinterlegen!

Dateniibertragung
- Anmeldungen werden automatisch und sofort in die Veranstaltungsdatenbank SemiQ tbertragen.
« Esist jederzeit ein Ist-Stand der Anmeldungen einsehbar (auf der Homepage oder via BBK Bildungssekretarin)
« Es gibt keine Zettelwirtschaft mehr.
« Doppelte Anmeldungen werden vom System erkannt.
« Informationen im Feld ,Bemerkungen® werden ebenso in die Datenbank libertragen.
« Die Fehlerhaufigkeit wird verringert und die Datenqualitat und -vollstandigkeit verbessert.
» Kein mihsames Nachtelefonieren mehr bei fehlenden Daten.

Riickmeldung, Bestitigung
-« Die Person die sich anmeldet, erhalt unmittelbar nach dem Absenden des Formulars eine E-Mail mit den
abgesendeten Daten (Return Mail). Dieses wird automatisch vom System versendet.
o Dieses Mail bestatigt, dass die Anmeldung erfolgreich abgesendet wurde.
o In Kopie erhalt dieses Mail auch die im SemiQ hinterlegte Anmeldestelle.
« Falls man sich auf Warteliste eintragt, erhalt man ebenso gleich ein Return Mail.
« Tatsachliche Anmeldebestatigungen koénnen nach Absprache zwischen Obfrau, Kursverantwortliche, BBK BS
versendet werden.

Einzahlung, Inkasso

- Das Inkasso erfolgt nach Absprache zeitnah vor der Veranstaltung mittels direkter Zahlungsaufforderung Gber SemiQ.

= Teilnehmerinnen erhalten die Zahlungsaufforderung per E-Mail inkl. Info, welcher Teilnehmerbeitrag bis wann auf
welches Konto zu Uberweisen ist. (Die Bankdaten des jeweiligen Bauerinnenvereins sind hinterlegt.)

= Kein Herumschlagen mehr mit diversen TN-Beitragen direkt bei der Anmeldung.

- Der Geldfluss teilt sich auf die gesamte Bildungssaison auf. Keine Spitze mehr im Herbst.

= Es fallen nur dann Rickiberweisungen etc. an, wenn ein Kurs sehr kurzfristig abgesagt werden muss.

« Es besteht immer die Moglichkeit, das Inkasso auch direkt vor Ort beim Kurs selbst vorzunehmen.

- Die Kassierin erhalt eine Belegliste (Liste mit allen Namen u. Rechnungsnummern) anhand derer sie die Einzahlungen
unkompliziert kontrollieren kann.

Konkrete bezirks-/gebietsinterne Vorgehensweisen sind in den Planungssitzungen zu besprechen!



Komm & koch mit der Biuerin KOMM
Die I{ﬂchseminarq sind eine Intiative der Landwirt-
schaftskammer NO. In den Kochseminaren wvermitteln & hOCh’
Seminarbauerinnen Kiichenwissen fir modeme Anspri-

che. mit der Bauerin

Gemiitlich miteinander kochen: Kochfreude im

entspannten Miteinander mit Bekannten oder Gleichgesinnten daheim im Bezirk.

Genuss: Uber bewahrte und tradierte Zubereitungsweisen den vollen, unverfilschten Genuss
heimischer Fleisch-, Gemiise- und Obstprodukte erleben und erlernen. Gesund, im Sinne von
vollwertig und naturnahe, essen.

Die Kochseminare der Bauerinnen und UrGut! Kochseminare sind vereint zu ,,Komm & koch
mit der Béuerin“.

Diese Kochseminare werden

* seit der Bildungssaison 2022/23

*  als LFl-Veranstaltung (so wie in anderen Bundeslandern)

= unter einem gleichen Namen Komm & koch mit der Bauerin®

* fir alle Teilnehmer:innen (Bauerinnen, Bauern und Konsument:innen)

= zu gleichen Bedingungen angeboten.

Kursorte: Eine Bezirksbauemkammer (BBK) in lhrer Nahe, Landwirtschaftskammer NO in
St. Pélten oder div. Kurskiichen (ehemalige BBK-Kiichen) nach Vereinbarung.
Achtung: Mieten von externen Kurskichen miissen von den Teilnehmer:innen (TN)
vor Ort extra mit den Lebensmitteln einkassiert werden.

Bitte nitzen Sie die umfangreichen Komm & koch-Werbematerialien und Videos fiir Facebook,
WhatsApp etc. zur Bewerbung der Kochseminare.

Wie funktioniert die Kursplanung der Kochseminare ,Komm & koch mit der Bauerin“?

1. Bauennnenverein sucht die gewinschten Themen aus. Fix bitte die neuen Kochkurse
"Nudeln® und "Weihnachtliche Backkunst - Kletzebrot, Stollen & Co" in das Programm auf-
nehmen.

2. Weitere Kochseminare: alle Kochseminare mit den genauem Beschreibungen findet ihr in
der Bewerbungsbroschiire die als pdf im E-Mail angehangt ist.

3. Das Referat 8.2 behalt sich die Option, noch weitere Komm & koch-Seminare im Bezirk an-
zubieten.

4. Die Kursverantwortliche des Bauerinnenvereins sucht mit der jeweils ausgewahlten Semi-
narbduenn (Die aktuelle Liste der eingeschulten Seminarbduerinnen unbedingt beachtenl!)
und BBK-Bildungssekretarin passende Termine (inkl. Kurskichenreservierung). Die Kurse
sollen vorrangig in den BBK-Kurskiichen durchgefiihrt werden.

5. Die Anwesenheit der Kursverantwortlichen bei den Kursen selbst ist nicht erforderlich (es
gibt dafiir auch keinen Freiplatz bzw. Entschadigung) — Seminarbduernn informieren

6. Teilnehmer:innenzahl (abhangig von Kurskiiche und Thema) festlegen: 12 bis max. 16 Teil-
nehmeriinnen (Kinder: 8 bis max. 12 Kinder im Alter von 7 bis 11 Jahren)
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Allgemeine Geschaftsbedingungen fur
Die Bauerinnen NO und deren Mitgliedsvereine

Anmeldung

Anmeldungen zu Bildungsveranstaltungen haben bis zum angefiihrien
Anmeldeschluss, jedenfalls aber bis spatestens 1 Woche vor Kurshe-
ginn, zu erfolgen. Der Bauernnenverein behalt sich vor, zu einzelnen
Veranstaltungen Jugangsvoraussetzungen zu definisren. Es besteht
kein Rechtsanspruch auf eine Teilnahme an einer Veranstaltung. Die
Teilnahmeberechtigung besteht erst mit der schrifilich oder per E-Mail
erieiiten Teilnahmezusage seitens des Bauernnenvereins. Bei offensn
Forderungen ist eine Anmeldung nicht méglich.

Teilnahmebeitrag

Der angegebens Teilnahmebeitrag ist, wenn nicht anders angegehen,
vor Veranstaltungsheaginn fallig. Die Kosten fir Unterkunft und Yerpfie-
gung sind, sofern nicht anders angefihrt, nicht im Teilnahmeheitrag ent-
halien. Die jeweiligen Zahlungsmodalitdten werden den Teilnehmenden
rechizeitig bekannt gegeben.

Stornobedingungen

Die Anmeldung kann, wenn nicht anders angegeben, bis 7 Tage vor
Veranstaltungsbeginn kostenfrei stomiert werden. Bel Stomierung
nach Ahlauf dieser Frist sowie bei unentschuldigtem Fembleiben von
der Veranstaltung hehalt sich der Bauerinnenverein die Vorschreibung
des gesamten Teilnahmebeitrag als Stormogebdhr vor. Die Mominierung
und Entsendung einer Ersatzperson ist mdglich. Die urspriinglich ange-
meldete Person bleibt jedoch fir den Teillnahmebeitrag haftbar. Ist eine
Teilnahme an live durchgefiihrien digitalen Weiterbildungen aufgrund
technischer Probleme nicht méglich, muss dies dem Veranstalter vor
YVeranstaliungsende nachvollzieghbar mitgeteilt werden.

Veranstaltungsabsage

Der Bauernnenversin behalt sich vor, bel einer zu geringen Zahl von
Anmeldungen die geplante Bildungsveranstaltung abzusagen. In die-
sem Fall oder bei sonstigen Grinden fir eine Veranstaltungsahsage
(wie z.B. Erkrankung von Yortragenden, hiihere Gewalt 0.a_) werden he-
reits eingezahlte Teilnahmebeitrdge rickerstatiet. Der Bauerinnenver-
ein behilt sich weiters Anderungen von Terminen, Beginnzeiten, YVer-
anstaltungsorten, Veranstaltungsformaten (Online statt Prisenz) sowie
el den Vortragenden vor. Die Teilnehmenden werden davon rechizeitig
und in geeigneter YWeise verstindigt. Aus Absagen oder Teminver-
schisbungen kinnen - abgesshen von der Rickerstatiung des Teilnah-
meheitrages - keine weiteren Ersatzanspriche abgeleitet werden.

Haftung

Der Bauerinnenversin Gbemimmit trotz sorgfaliger Prifung keine Ge-
wahr fir Richtigkeit, Vollstdndigkeit und Aktualitdt von Kursunteriagen
und sonstigen im Rahmen der Veranstaltungen versendeten Publikatio-
nen und haftet auch nicht fir die Richtigkeit der von den jeweiligen Yaor-
tragenden gedulterten Ansichten, Standpunkie, Rechtsmeinungen etc.

Datenschutz
Alle Hinweise zum [}atgnschulz entnehmen Sie der Datenschutzerkla-
rung der Bauerinnen NO.

Schulungsunterlagen, Bild- und Tonaufnahmen

Den Teilnehmenden (berlassens Seminarunteriagen oder Datenirager
dirfen ohne ausdrickliche Genshmigung des Veranstalters weder ver-
vielfaltigt noch Dritten Gberassen werden. Bild- und Tonaufnahmen sind
ohne ausdrickliche Edaubnis der Vortragenden nicht gestattet.

Bildaufnahmen und Verdffentlichung

Die Teilnehmerinnen nehmen zur Kennt-
nis, dass bel einzelnen Veranstafiungen
Fotografien undfoder Filme erstellt werden
und zum Swecke der Nachberichterstatiung
in regionalen Medien sowie in Medien und
Websites der Bauerinnen, des LFIl und der
Landwirtschaftskammer NO sowie ihnen na-
hestehenden YVerbinden veriffentlicht wer-
den kdnnen. Selbiges qilt fiir Screenshots
und Aufzeichnungen bei Online-Veranstal-
tungen. Mit der Anmeldung erkliren sie sich
mit diesen Mutzungen einverstandean.

Ausschluss von Bildungsveranstaltun-
gen

Wenn es die Gewahreistung der Kurs- bzw.
Veranstaltungsziele erfordert, ist der Biu-
erinnenverein  berechtigt, Teilnehmende
aus sachlichen Grinden (z.B. Stiren der
Veranstaltung, aggressives oder destrukti-
ves Verhalten gegeniber anderen Kursteil-
nehmenden baw. Vortragenden oder Kurs-
leitersinnen) von der Veranstaliung ohne
Rickersiattung eines allfalligen Teilnahme-
beifrages auszuschliefen. Das Ausschlie-
Len beinhaltet die Nicht-Zulassung zu baw.
Wegweisung von einer Veranstaltung.

Teilnehmende mit besonderen Bedur-
nissen

Teilnehmende mit besonderen Bedirfnis-
sen werden aufgefordert, rechizeitig vor der
Veranstaltung mit dem Veranstalter Kontakt
aufzunehmen.

Kooperation mit dem LFI NO

Bei Kooperationsveranstaltungen, bei de-
nen das LFl NO als Hauptveranstalter auf-
tritt {rechtliche Verantwortung hinsichtlich
sozZial- und steuerrechtlicher Verantwortung
liegt heim LFI), gelten jedenfalls die AGBs
des LFI NO. In diesen Fallen wird das LFI
NO als Hauptveranstalter ausgewiesen
bzw. bei der Anmeldung auf die Website
des LF| weitergeleitet.

Gerichtsstand

Gerichtsstand ist das sachlich zustindige
Gericht in 5t. Pdlten.

www baeyernnen-noe at/agh



